(h)eerlike Gallux-kip al geproefd? Recepb
‘ 4 PERSONEN
@ 25 MIN

INGREDIENTEN

- o Y Gallux-kippenvleugels
¢ | eetlepel ketchup
- 2 eetlepels honing
oo ] teen gember
e | chilipéper :
oL eetlepel mosterd
* Peper én zout
& Olffdlie & e

e 2 tenen look

e 2 sjalotten

* 2-3 eetlepels siroop

) eetlepel suiker '

BEREIDING ] sinac':sqppe| (6p‘l‘ioneel)

|. Voor de marinade doe je de olijfolie, een halve ee1'|epe|_ke1‘chup; | eetlepel honing, een halve
chilipeper, een halve teen gember, een halve eetlepel mosterd, peper, zout B 4aehloakin eer
pot en leg je er de kippenvleugels voor zeker 3 uur in.

2. Leg de kippenvleugels na het marineren in de pan voor zeker 20 minuten.

3. Maak ondertussen de dipsaus. Verhit een andere pan op het vuur en stoof de sjalot aan,
voeg na Y minuten de andere teen knoflook toe. Stoof samen verder aan en doe er daarna de
overige ketchup, chilipeper en siroop aan toe. Meng goed op een zacht: vuur. Voeg er op het
laatste de overige gember aan toe. Voeg eventueel nog wat suiker toe als je het liever wat
zoeter hebt.

Y. Serveer de kippenvleugels samen met de dipsaus. Werk eventueel af met zeste van

. sinaasappel en serveer met Griekse rijst.

RAADPLEEG AL ONZE RECEPTEN OP ONZE WEBSITE!




